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Menu

Platos Principales

1 plato principal a eleccién de Sabores de Fuego 6 Sabores de Casa, con bebida y postre incluidos.

SABORES DE FUEGO

+ Bife de Chorizo
Special boneless beefsteak

+ Colita de Cuadri
Tall of rump

+ Brochette mixto
Mixed kebabs

+ Bondiolita de cerdo
Pork shoulder (neck cut)

Acompaiamientos

+ Arroz blanco/White rice

+ Papas fritas/French fries

+ Ensalada de 3 gustos
Three-ingredient salad

+ Puré de papa o calabaza
Mashed potatoes,
pumpkin or mixed

BODEGA

Bebidas

+Agua Mineral/Mineral water
+Gaseosa/Soda

+Copa de Vino Vistalba
Glass of Wine

+Porrén de Cerveza/Beer

ASUNTHESEN T I CA

VISTALBA

MENDOZA, ARGENTINA

Postre o Café

+ Flan Casero/Homemade Flan

+ Panqueque con Dulce de
Leche/Crepe with dulce de leche

+ Peras a la Borgofa con
Helado/Burgundy pears with ice cream

PARRILLA

SABORES DE CASA

+ Lomo a la pimienta
Peppercorn Steak

+ Trucha Aires con suave salsa de
Champifidon | Trout Aires served with
a delicate mushroom sauce

+ Milanesa de ternera a la Napolitana
con papas espanolas | Veal schnitzel
“Napolitana style” topped with
tomato, ham and melted cheese,
served with Spanish-style potatoes

+ Sorrentinos de jamdn y mozzarella o
ravioles de espinaca, con salsa
bolognesa, amatriciana, pomodoro o
panna | Ham and mozzarella sorrentini
or spinach ravioli, served with
bolognese, amatriciana, pomodoro or

Cream sauce

$52.000*

Por persona

*Valido todos los dias

almuerzos y cenas.

Available daily for lunch and dinner.
All prices are expressed in $ARS.

m Cubierto Incluido

A RGENTINA
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Entradas Criollas

Empanadas fritas
Carne cortada a cuchillo, Jamoén y Queso, Capresse

$ 4000

Provoleta al Oreganato
$ 17000

Provoleta Aires
Con jamoén tomate y morrones

$ 18000

Provoleta Criolla
Con lonjas de panceta ahumada

$ 18000

Provoleta Especial
Con rucula, tomates secos y cebolla

$ 19000

Provoleta Capresse
Con jamon crudo, tomates y albahaca

$ 19000

Morcilla
$ 7000

Morcilla Bombodn
$ 6000

Chorizo
$ 7000

Chorizo Bombodn
$ 6000

Burrata Fresca
sobre colchdn de rucula y tomate confitado

$ 19000

ﬁﬂ Servicio de mesa $3500 | Manteleria, panera y appetizer | Nifios menores de 12 afios no abonan servicio de mesa

Salchicha Parrillera
$ 10000

Morrones Asados
$ 8000

Morrones Asados al Ajillo
$ 9000

Mollejas de corazdn fileteadas
$ 40000 (1/2 porcisén) | $ 60000

Rinones de Ternera
$ 8500 (1/2 porcién) | $ 10000

Chinchulines de Ternera
$ 10000 @1/2 porcisn) | $ 15000

Seleccion de Achuras
Chorizo, morcilla, chinchulines, rinones y mollejas

$ 40000 (1/2 porcién) | $ 58000

Jamodn Crudo con tomates frescos
y albahaca. para compartir
$ 16000

Bocadillos de espinaca y parmesano
Para compartir

$ 10000 @1/2 porciény | $ 15000

Tortilla a la espaniola con chorizo colorado

$ 13000

Tortilla de papas
$ 11000
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Nuestras Carnes a la Parrilla

Cortes Vacunos

Informacién nutricional cada 100gr. Calorias: 197
Grasa (9): 10.35 - Colesterol (mg): 125 - Proteinas (9): 26

® Bife de chorizo especial (500 g)
$ 54000

®1/2 Bife de chorizo (300 g)

$ 38000

® Ojo de bife (500 g)

$ 57000

®1/2 Ojo de bife (300 g)

$ 47000

® Ojo de bife Aires con papas fritas
Panceta, huevo frito, morron
y aros de cebolla

$ 61000

® Bife de lomo

$ 55000

Medalldn de lomo
encamisado en panceta

$ 59000

® Colita de lomo

$ 53000

® Asado de tira

$ 55000

® Entrana entera

$ 59000

® Picafa porcidon

$ 37000

®Colita de Cuadril

$ 34000

® Colita de Cuadril (entera para compartir)
$ 68000

®Vacio Fino (entero para compartir)
$ 89000

+ Nuestra Parrillada
$ 79000

+ Seleccion de carnes
Asado, Vacio, Bondiola y Pollo

$ 82000

Cortes Porcinos

Informacién nutricional cada 100gr. Calorias: 219
Grasa (g): 16.50 - Colesterol (mg): 70 - Proteinas (g): 17.5

+®Matambrito de cerdo
$ 29000

+®Bondiola de cerdo
$ 25000

Aves de Campo

Informacién nutricional cada 100gr. Calorias: 145
Grasa (g): 62 - Colesterol (mg):62 - Proteinas (g): 22.2

+®Pechuga deshuesada grille
$ 16000

+®Muslo deshuesado grille
$ 14000

Pesca del dia a las brasas

+®Salmon rosado
$ 35000
+®Trucha
$ 28000

ﬁﬂ Servicio de mesa $3500 | Manteleria, panera y appetizer | Nifios menores de 12 afios no abonan servicio de mesa
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Acompanamientos

Papas fritas o al natural®e
$ 6000 (porcién)

Puré de papas o calabaza®e
$ 7000 (porcién)

Verduras grilladas o al vapor®s
$ 8000 (porcisdn)

Espinacas a la crema
$ 10000 (porcién)
Papas a la crema
$ 10000 (porcién)
Arroz blanco®«
$ 6000 (porcién)
Papa plomo con queso crema y ciboulette
$ 7000 (porcién)

Ensaladas Clasicas

® Ensalada 3 gustos a eleccion

$ 8000 (porcisdn)

® Ensalada Completa:

Lechuga, radicheta, rucula, apio, zanahoria, tomate,
remolacha, cebolla y huevo

$ 10000 (porcién)

® Radicheta y ajo

$ 8000 (porcisdn)

®Rucula y parmesano

$ 10000 (porcién)

® Palta, tomate, cebolla morada

y champignones
$ 12000 (porcion)

® Papa, huevo, perejil y mayonesa

$ 9000 (porcisn)

Brochettes

Informacién nutricional cada 100gr. Calorias: 219 - Grasa (9):
16.50 - Colesterol (mg): 70 - Proteinas (g): 17.5ttes

Lomo con morrdn, cebollay panceta «
$ 53000

Pollo con morron, cebolla y panceta «
$ 33000

Lomo y pollo con morrén, «
cebolla y panceta
$ 39000

Ensaladas Especiales

® Todo verde: Con tomates secos.

$ 17000

Tunita: Atun, tomate, huevo, palmitos, aceitunas,

palta y cebolla morada.

$ 20000

Caesar: Mix de hojas verdes, pollo grillé, queso

parmesano y croutons

$ 20000

*®

«®

*®

Aires Criollos: Rucula, radicheta, parmesano
y tomate cherry.

$ 19000
De Campo: Pollo grillé, tomate cherry, choclo,
huevo, zanahoria, colchdn de hojas verdes y palta.

$ 19000

De la Huerta: Hojas de espinaca frescas,
champignones, tomate cherry y palta.

$ 19000

Campestre: Pollo, queso azul, tomate cherry,
choclo y chaucha sobre colchdn de tres lechugas.

$ 20000

Burrata Fresca
Rucula con Semillas de Sésamo, con palta y tomates
cherry confitados.

$ 10000

Adicionales:
Pollo. atun, palmitos, roquefort, jamon cocido,
parmesano, queso tybo, aceitunas o palta.

$ 5000

ﬁﬂ. Servicio de mesa $3500 | Manteleria, panera y appetizer | Nifios menores de 12 afios no abonan servicio de mesa
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Nuestras Cocina

Pollo al ajillo con papas espanolas
$ 22000

Matambrito de cerdo a la crema de
verdeos con papas carré
$ 38000

Salmdn rosado caprese con «
papas al natural
$ 40000

Lomo a la pimienta con
papas a la crema
$ 58000

Lomo en costra con suave salsa

de mostaza
Acompanfado de papines, rucula y tomates cherry

$ 58000

Milanesa de Ternera

$ 22000

Milanesa de Pollo

$ 17000

Milanesa de Ternera a la napolitana
$ 26000

Milanesa de Pollo a la napolitana

$ 20000

Nuestras Pastas Caseras

Spaghetti 6 Fetuccini «
$ 14000

Ravioles de espinaca e
$ 16000

Sorrentinos de jamon y mozzarella
$ 16000

Salsas

Bolognesa: «
Lomo cortado a cuchillo y tomate natural

$ 8000

Parisienne: «
Ave, jamon, champignones,
crema y provolone gratinado

$ 9000

Pesto: «
Ajo, oliva, pifiones, albahaca y queso

$ 8000

Carbonara:
Panceta ahumada, crema y jamdn

$ 8000

Amatricciana:
Panceta ahumada, tomate concassé y albahaca

$ 8000
A la Checca:

Ajo laminado, concassé de tomate y albahaca

$ 8000

Al pomodoro y basilico:
Tomate natural y albahaca

$ 8000

A los cuatro quesos:
Con champignones a la grilla

$ 8000

Al pomodoro y panna:
Tomate fresco y crema natural

$ 8000
A la crema o mixta
$ 8000

ﬁﬂ Servicio de mesa $3500 | Manteleria, panera y appetizer | Nifios menores de 12 afios no abonan servicio de mesa



AIRES
CRIOILOS

AUTENTICA PARRILLA ARGENTINA

Gaseosas y Aguas Café e infusiones

Gaseosa - 350 ml Café
$ 5000 $ 4000

Agua Saborizada Café en jarrito
(Pomelo, Manzana o Naranja) $ 4500
$ 5000
Café doble
INe[NERIEIE] $ 5000
$ 5000
Café descafeinado
Jugos Naturales FDOY
Té nacional

NEIEIE $ 4000

$ 8000

ﬁﬂ. Servicio de mesa $3500 | Manteleria, panera y appetizer | Nifios menores de 12 afios no abonan servicio de mesa



